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LUNCH MENU
SALLADER

CEASAR SALLAD 229;-
KRISPIG SALLAD SERVERAS MED MARINERAD KYCKLINGBROST, BACON. TOPPAD MED
PANKO SMULOR, 24-MANADERS LAGRAD PARMIGIANO-REGGIANO & EN KLASSISK CEASAR
DRESSING.

RAKSALLAD 299;-
RAKOR PA EN FRASCH BADD AV KRISPIG SALLAD, TOMATER OCH GURKA. SERVERAS MED
KOKT AGG, KRAMIG MAJONNAS OCH HUSETS PICKLADE RODLOK.

CHEVRESALLAD 179;-
UGNSBAKADE RODBETOR OCH LEN CHEVREOST MED KRISPIG SALLAD, RINGLAD MED
FLYTANDE HONUNG OCH TOPPAD MED KRISPIGA SOLROSFRON, FARSK DILL OCH CITRON.

BAKAD POTATIS

SKAGENRORA 199;-
UGNSBAKAD POTATIS SOM SERVERAS MED EN GENEROS KLICK LYXIG SKAGENRORA
GJORD PA RAKOR, STEMBITSROM,DILL OCH CITRON.

KYCKLINGCURRY 189;-
UGNSBAKAD POTATIS MED EN GENEROS FYLLNING AV SMAKRIK
KYCKLINGCURRYRORA.
TONFISKRORA 189;-
UGNSBAKAD POTATIS FYLLD MED EN KRAMIG LEN OCH SMAKRIK TONFISKRORA.

BARN MENY

PANNKAKOR 79;-
TUNNA PANNKAKOR SOM SERVERAS MED TRADITIONEL DROTTNINGSYLT OCH LEN
VISPAD GRADDE.

EFTERRATT

PANNACOTTA 129;-

SILKESLEN ITALIENSK GRADDPANNA COTTA MED UPPFRISKANDE CITRONSKAL.
TOPPAD MED EN INTENSIV COULIS PA SOLMOGNA HALLON.
SAFFRANSPANKAKA 135;-

EN GYLLENE, UGNSBAKAD PANNKAKA MED FYLLIG SMAK AV SAFFRAN.. SERVERAS
TRADITIONSENLIGT MED LATTVISPAD GRADDE OCH LOKALA SALMBAR.
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MIDDAGS MENU
FORATTER

RABIFF 185;-
HANDSKUREN GOTLANDS INNELARFILE MED TRADITIONELLA TILLBEHOR. SERVERAS MED
RA AGGULA, FINHACKAD RODLOK, SYRLIG KAPRIS,

TOAST SKAGEN 195;-

HUSETS SKAGENRORA GJORD PA RAKOR, FRISK CREME FRAICHE, MAJONNAS,
STENBITSROM OCH DILL. SERVERAS PA KRISPIGT SMORSTEK SAMT EN CITRONKLYFTA.

HUVUD RATTER

RYGGBIFEF 325;-
GOTLANSK RYGGBIFF SERVERAS MED KRISPIGA KLYFTPOTATISAR. ACKOMPANJERAS
AV EN KRAMIG, HEMMAGJORD BEARNAISESAS & FYLLIG RODVINSSAS.

RODINGFILE 319;-
SMORSTEKT RODINGFILE MED EN KRAMIG OCH FYLLIG SANDEFJORDSAS,
ACKOMPANJERAS AV DILLSLUNGAD NYPOTATIS.

CHEVRE CHAUD & ROTIS 229;-
UGNSBAKADE ROTFRUKTER SOM UGNSROSTAS GYLLENBRUNA MED HONUNG OCH
FLINGSALT. SERVERAS PA EN BADD AV KRAMIG GETOSTKRAM OCH KRISPIGA, ROSTADE
NOTTER..

CEASAR SALLAD 229;-
KRISPIG SALLAD SERVERAS MED MARINERAD KYCKLINGBROST, BACON. TOPPAD MED
PANKO SMULOR, 24-MANADERS LAGRAD PARMIGIANO-REGGIANO & EN KLASSISK CEASAR
DRESSING.

RAKSALLAD 299;-

RAKOR PA EN FRASCH BADD AV KRISPIG SALLAD, TOMATER OCH GURKA. SERVERAS MED
KOKT AGG, KRAMIG MAJONNAS OCH HUSETS PICKLADE RODLOK.
CHEVRESALLAD 179;-

UGNSBAKADE RODBETOR OCH LEN CHEVREOST MED KRISPIG SALLAD, RINGLAD MED
FLYTANDE HONUNG OCH TOPPAD MED KRISPIGA SOLROSFRON, FARSK DILL OCH CITRON.

EFTERRATT

PANNACOTTA 129;-

SILKESLEN ITALIENSK GRADDPANNA COTTA MED UPPFRISKANDE CITRONSKAL.
TOPPAD MED EN INTENSIV COULIS PA SOLMOGNA HALLON.
SAFFRANSPANKAKA 135;-

EN GYLLENE, UGNSBAKAD PANNKAKA MED FYLLIG SMAK AV SAFFRAN.. SERVERAS
TRADITIONSENLIGT MED LATTVISPAD GRADDE OCH LOKALA SALMBAR.
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GRILL KVALL
FORATTER

RABIFF 185;-
HANDSKUREN GOTLANDS INNELARFILE MED TRADITIONELLA TILLBEHOR. SERVERAS MED
RA AGGULA, FINHACKAD RODLOK, SYRLIG KAPRIS,

TOAST SKAGEN 195;-

HUSETS SKAGENRORA GJORD PA RAKOR, FRISK CREME FRAICHE, MAJONNAS,
STENBITSROM OCH DILL. SERVERAS PA KRISPIGT SMORSTEK SAMT EN CITRONKLYFTA.

HUVUD RATTER

MIXGRILL 395;-

NJUT AV SAFTIGT LAMM, MORT NOTKOTT, SMAKRIK FLASK OCH EN KRYDDIG
GRILLKORV MED PERFEKT STING. KOTTET SERVERAS TILLSAMMANS MED
SMORPENSLAD GRILLAD MAJSKOLV OCH SOT, SOTAD PAPRIKA.

RATTEN ACKOMPANJERAS AV TVA SORTERS POTATISSALLAD — EN FRASCH,
ORTMARINERAD VARIANT OCH EN KLASSISKT KRAMIG — SAMT EN KRISPIG
GRONSALLAD.

SERVERAS MED TRE HEMLAGADE FAVORITER: SVALKANDE TZATZIKI, KRAMIG
BEARNAISE OCH EN BBQ-SAS.

EFTERRATT

PANNACOTTA 129;-
SILKESLEN ITALIENSK GRADDPANNA COTTA MED UPPFRISKANDE CITRONSKAL.
TOPPAD MED EN INTENSIV COULIS PA SOLMOGNA HALLON.

SAFFRANSPANKAKA 135;-
EN GYLLENE, UGNSBAKAD PANNKAKA MED FYLLIG SMAK AV SAFFRAN.. SERVERAS
TRADITIONSENLIGT MED LATTVISPAD GRADDE OCH LOKALA SALMBAR.
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DRINKS MENU

DRINKAR

G&T 129; -
CUBA LIBRE 129; -
VODKA BASILICA LIME 139;-
VITT VIN SANGRIA 129; -

VIN & BUBBEL

BUBBEL

CAVA (SPANIEN)
CAPRASIACAVA BRUT NATURE
RESERVA

179;-/895;-

VITT VIN

JULIUS
RIESLING (TYSKLAND)

179;-/895;-
HUNTERS
RIESLING ( NEW ZEALAND)

159;-/795:-

MAISON VIALADE
CHARDONNAY (FRANCE)

159:-/795:-
JEAN-MARIE CHALAND
'L'EXPRESSION DU CHARDONNAY (FRANKRIKE)

279:-/1395:-
VINA MAIPO
SAUVIGNON BLANC/CHARDONEY (CHILE
99;-/495;-

ROSE VIN
JULIUS
J] CUVEE ROSE (TYSKLAND)
1795-/895;-

VINA MAIPO
ROSE (CHILE)

99;-/ 495;-

ROD VIN

VINA MAIPO
CABERNET SAUVIGNON(CHILE)

99;-/495;-

JULIUS
MERLOT (TYSKLAND

245;_/ 1225;-

TONNE REGNIE
GAMAY NOIR ( FRANKRIKE)

2795-/1395;-


https://www.vivino.com/en/wineries/julius
https://www.vivino.com/en/wineries/julius
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FIKA MENU

FIKA KAKOR/BAKELSER

KANELBULLE 45;-
MANDELTARTA 69;-

SAFFRANSPANKAKA 135;-
CHOKLADBOLL 35;-

KLADDKAKA 69;-
SMA KAKA  :25;_

CROISSANT 49;_

KAFFE SAMT DRYCK

KAFFE MED PATAR 45;-
TE 35+

LOKA NATURELL. 45;-

LOKA CITRON 45;-
FANTA 45;-
COCA-COLA 45;-
COCA-COLA ZERO 45;-

GUTE GLASS
GUTTI FRUTTI. 45;-
SNICKERSHAMN. 49;-
SALT GRADDKOLA. 49;-
GOTLANSK SOMMARMORGON 49;-
VANIL]. 49;-
HONUNG OCH SAFFRAN. 49;-
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